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INFORMACION DEL PRODUCTO

NOMBRE DEL PRODUCTO

PAN BLANCO

NOMBRE GENERICO DEL ALIMENTO
PAN MOJICON
NOTIFICACION SANITARIA
NSA-003681-2017

NATURALEZA O PROCEDENCIA DEL PRODUCTO

Producto elaborado por Harina de trigo (contiene Niacina, hierro, vitamina B1, B2 y dcido félico; Proveedor
Molino San Miguel), Aztcar {Alrrovilla), Sal (Dispropan del Caribe), Enzimix (Molinos San Miguel), Propionato
de calcio (Dispropan), Margarina Vegetal (Proingra), Mohosorbic (Nutresol), Esencia de leche de coco
(Prodisabor), Levadura seca (Molino San Miguel), Agua potable :

GENERALIDADES / DESCRIPCION DEL PRODUCTO ‘
Producto horneado de textura semiblanda y suave, el cual es el resultado del horneo de la harina preparada
con los ingredientes, agua, sal y azdcar en las medidas correspondientes. Con una corteza de color amarillo
ocre, migas por dentro del pan de color blanco, textura suave y blanda, de forma ovalada.

~ - REQUISITOS GENERALES
Masa: Es obtenida a partir del moje de la harina de trigo, agua, sal y azlcar, levadura. El producto presenta
un sabor natural, de contextura suave y blanda, corteza de color amarillo ocre, por dentro la miga del pan es
de color blanco, la forma del producto es de forma ovalada. Libre de materiales extrafios, olores fuertes y
textura defectuosa, cumple con el gramaje establecido por unidad, no presenta olores ni sabores fungosos,
fermentados, rancios 0 amargos o cualquier otro olor no caracteristico del producto.

COMPOSICION CUALITATIVA DETALLADA
Producto elaborado con: Harina (20 gr), Azdcar (5,5 gr), Margarina Vegetal (2 gr), Sal (0.1 gr), Propionato de
calcio (0,05 gr), Esencia coco (0.03 gr), Esencia Leche condensada (0,03 gr), Agua (0,006 It), Levadura seca (0,4
gr), Mohosorbic (0,01 gr), Enzimix (0,05 gr)

DESCRIPCION GENERAL DEL PROCESO

Para la elaboracién de este producto se realiza en las mojadoras, donde se les agrega los ingredientes, que al
estar la masa de una textura semiblanda, pasa a la royera con un peso de 22000 gr, donde se realiza el sobado
y la masa queda con una textura suave para luego seguir a la mesa donde se realiza el corte de la masa en
pastas, para colocarlos en la multiformadora; donde la misma maquina realiza el proceso de enrollado. Al
pasar por la banda transportadora, se recoge y se coloca en las latas, para pasarlo al clavijero, y, de ahi pasa
al cuarto de crecimiento para luego pasarlos al rea de los hornos, cuando se encuentra horneado el producto
son llevados al 4rea de reposo, cuando el producto se encuentra frio es pasado al drea del empaque para ser
empacado.

PRESENTACION COMERCIAL

PESO POR UNIDAD EMPAQUE

30, 40, 50, 70 y 100 Gr Polietileno

TIPO DE ENVASE

Lamina transparente con un calibre de 23 mic




CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO, TRANSPORTE Y CONSERVACION
El producto no debe estar expuesta a humedad excesiva directa. Debe estar a temperatura ambiente y
empacada. Las canastillas colocadas deben estar colocadas sobre estibas. No almacenar con productos o
sustancias quimicas. Se debe transportar en vehiculos que cumpla con las condiciones higiénicas, se debe
consumir después de abierto el paquete.

VIDA UTIL
14 dias a partir de la elaboracién
FORMA DE CONSUMO
Para consumo directo, consumir en el menor tiempo posible después de abierto es para el publico en
general y/o todo el grupo familiar. Acompafiado por otros alimentos o como acompaiante en otras
preparaciones culinarias
USO NO PREVISTO
Este producto, no debe ser manipulado inapropiadamente, ni usado en formas diferentes a las comdnmente
conocidas

DESCRIPCION DEL LOTE
Ellote estd conformado por 3 digitos, que corresponden al nimero de dias que van durante el afio, y un ultimo
numero que corresponde al turno de trabajo.

DATOS DEL FABRICANTE

PRODUCTO FABRICADO POR: BIZCOPAN ZAPATOCA
NIT: 91258378-8
SANTA MARTA: CALLE 44B # 24-26 SANTA CRUZ
TEL: 4 223260 - 317 3649041
CORREO: panaderiazapatoca@hotmail.com
. NORMATIVIDAD
El producto cumple con la Resolucién 2674 de 2013

RESULTADOS DEL ANALISISFIsicoQuiMicos |
ANALISIS METODO DE ANALISIS
Humedad NTC 529:2009 (gravimérico)
Grasa ADAC 945.16 (extraccidn Soxhlef) 51 9/100 g muostra (%)
Cenizas NTC 3806:1995 (gravimétrico) 09 /100 g muestra (%)




METODO DE
SANALISS

BO4NI2013 | UFCh

NTC 48182008 radly

ANAUSIS

NTC 48152008 Pl

| METODD DE ANALISIS
mwm

n& 1%
Fourg

Seror s 3 NG

HORMA DE
REFERENCIA

NTC 5292008 04

a1

Pigruesaty) | e

TAOAC 943.02

55

HIG 13832017}

NI Eun

150 13052018 o

0.8 014

016

UTIL

Diainclal
Q08374

Dia g
FQ083714

Disi2
Fa-08372

Dia 8
FO.0837.3

Cistcandlstivo, sepln 1o uiniio s la léha
Tacnica del poodiicto

Carsciatiatios, egiin i dabeip an I ek

mummhmmam

Herica del procuclo

Clrmsriaon saglitlo dessio nla fichs |

mwm

Caracsaiatico, saiisn 1o dascio enla ik
Hhenica del prodhucto

Caracssitsico: segn o ascriio n ik |

écrica el produdn

mmmmmmum

Sherion dol procucio

mmmnmmmm :

“Henica del produchy’

Taxkors

ammmwmwamf
Honica del productn

Carsdieriation, seqivi o dasorto e b fichs | Ca

mwwm

Observaciones:.

o s m&mmwmw
mwmm«mwymwm&

dos parimiros olor, oolory taxiurl gug Infriten i un dateriol orgsnolingis

84l prodiuclo anslizado durante of purkido de sadleis. de 18 14 dusien

ronitoreatos; husnedsd; pﬁymw&& mmmmmdﬂpmmmomﬁdiasdamwdm&hﬁoaqmmmpmmMnsmMmmmm
Rt viones eilenides.

Tenlonds un cuantanls anlenice, se confinma | vids 08 comenisl indicada por el cliénte; Segdn s mtodologin déetils, pira ol pvoliots "Pai Bisne" ;aivcbidiclones de sbnacanaimientt a lmpetatun v
hittigdad arblentales.



nformacion Nutricional

Tamafio de porcién:

Calorias (kca!)

Grasa total

1 unidad (50 a)

Numero de porciones pm envase; 1 ,

 Fibra dietaria

Grasa satura

Grasa trans
Carbohidratos totales.
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Informacién Nutricional

Calorias (kcal)

-Grasa total

Tamano de parm%ﬂ 1 unidad (50 g)
Numero de porciones por envase: 1

Por porcién

Por 100 g

348

Grasa trans

Grasa saturada

Carbohidratos totales

Fibra dietaria

Azutcares fotales

Vitamina D

Hierro

Calcio

ﬁnc

PAN BLANCO 50 GR

Informacién Nutricional

Tamano de porcion

Grasa lotal

Calorias (kcal)

idad (50 g)

Nimero de porciones por envase: Aprox. 1.5 porciones

' Porm{" rcién

174

Grasa trans

Grasa saturada

Carbohidratos totales

Fibra dietaria

“Azlcares totales |

Azlicares ahadidos

Proteina

Vitamina A

8.8 ug ER

VitaminaD

0 Ul

Hierro

1.7mg

Calcio.

Zine

o5mg

051 mg

PAN BLANCO 70 GR



lnformaalén Nutricional
i : i

Tamano de: porcﬁén 1 , 'mdad (50 g
Numero de porciones por envase: 2

Calorias (kcal) Por100g | Porporcién |

| | 348 | 174

Grasa total ‘ 5149 ~ 259
Grasa saturada 259 129

Grasa trans 67 mg 34 mg
Carbohidratos fotales 63g : 32¢g
Fibra dietaria el 259 | 129
Azticares totales , 149 719
Azucams aﬁadidas . Bg | 67g

3

Protefaa B 380 | 499

Vitamina A ; _1BugER | BBUgER
Vitamina D ‘ oul ; oul
Hierro 34mg - 1.7mg
Calcio , 50m .
Zinc e 10mg | 051mg

PAN BLANCO 100 GR




Reptiblica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccion Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos = INVIMA

RESOLUCION Nro. 2019043265
Por la cual se Modifica una Resolucion

El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de octubre del
2012, con base en lo previsto por la ley 9a. de 1979, Decreto - Ley 019 de 2012, Ley 1755 de 2015,
Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 719 de 2015

EXPEDIENTE: 20133769 RADICACION: 20191184569 FECHA: 2019/09/20
REGISTRO No.:  NSA-003681-2017 VIGENCIA: 2027/11/02

ANTECEDENTES

Mediante resolucion No. 2017038612 de 18 de septiembre de 2017, el INVIMA concedio NOTIFICACION
SANITARIA No. NSA-003681-2017, EXPEDIENTE: 20133769; RADICACION:2017134608, en la modalidad
de FABRICAR Y VENDER, al producto PAN VARIEDAD (PAN MQ@LDE (TAJADO, TOSTADAS), PAN
BLANCO (MOGOLLA, LARGO), PAN DULCE (MACIZA, PAN BLA| ANEIEQUILLA, MESTIZA,
PAN DE SAL, PAN CANA, ROSCON, PAN PERRO, PAN HA BIZCO

ZAPATOCA, en las presentaciones comerciales desde 10g hast;
(ES): REINALDO DIAZ PLATA PROPIETARIO DEL ESTABL
ZAPATOCA con domicilio en SANTA MARTA - MAGDALENA, FABR 3
PROPIETARIO DEL ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO BIZCOPA icilio’en SANTA
MARTA - MAGDALENA.

Que mediante radicado No. 20191184569 de fecha
actuando en calidad de apoderado y/o representan
Sanitario en mencion.,

PLATA DIAZ
cion al Registro

En el sentido de autorizar:

Adicién de nombre de

Cambio de presentacione!

Una vez revisada la documentacién ag
requisitos establecidos en el Decreto -
2015, la Resolucion 3168 de 2015,y laR
el Invima para-la concesion de dicho trami
Bebidas.

3 spacho observa que cumple con los
2012, la Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 719 de
. 2016008980 del 15 de marzo de 2016, expedida por
amento en lo anterior, la Direccion de Alimentos y

ARTICULO PRI C 2 n que concedio la AUTORIZACION DE
COMERCIALIZACION 017 , a favor de TITULAR(ES): REINALDO DIAZ PLATA
PROPIETARIQ, RCIO BIZCOPAN ZAPATOCA con domicilio en SANTA

‘ REINALDO DIAZ PLATA PROPIETARIO DEL

AN ZAPATOCA con domicilio en SANTA MARTA -

MAGDALEN

: PAN MOLDE (PAN TAJADO, TOSTADAS, TOSTADAS DE AJO)

erciales quedando: PAN VARIEDAD (PAN MOLDE (PAN TAJADO,
TOSTADAS, TOSTADA PAN BLANCO (MOGOLLA, LARGO), PAN DULCE (MACIZA, PAN
BLANCO), PAN MANTEQU MEZTIZA, PAN DE SAL, PAN CANA, ROSCON, PAN PERRO, PAN
HAMBURGUESA) UNIDAD DESDE 10g HASTA 25009

Cambio de prese

ARTICULO SEGUNDO: Notificar La presente Resolucion advirtiéndole que contra ella procede Gnicamente
el Recurso de Reposicion, que debera interponerse ante LA DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,-dentro de los DIEZ
(10) dias siguientes a su notificacién, en los términos sefialados -en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.
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La salud
es de todos

Republica de Colombia
rio de Salud y Proteccion:Social

Ministe Salud y P :
al 'de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentosi< INVIMA

'InsﬁfutO'Nacion
ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta Resolucion quedaran sujetos a la revision
posterior que debe realizar LA DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE

VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS iNVIMA de conformidad con fo previsto por el Articulo 1
de la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Dada en Bogota, D.C. El 30 de Septiembre de 2019

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignada es fiel copia de la insc
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El docume|
direccién http:/lwww.invima.gov.co

Este espécio,' hasta la firma se considera en blanco.

Locacion:™@
Colombia

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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